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Leveles tészta kapros akasztói juhtúróval töltve

Hozzávalók 4 személyre:

1 csomag mélyhűtött leveles tészta

20 dkg juhtúró

10 dkg tehéntúró

1 db tojás

só, bors, kapor ízlés szerint

Elkészítés:

A tésztát szobahőmérsékleten kiolvasztjuk. Ezután a tésztát lisztezett gyúrótáblán kinyújtjuk, és egy 8 cm átmérőjű pohárral körlapokat szúrunk ki belőle.

Töltelék elkészítése: A juhtúrót, a tehéntúrót kaporral, sóval, borssal összedolgozzuk, és az így elkészített tölteléket a tészta egyik felére rakjuk. Majd a tésztát egymásra hajtva kissé lelapítjuk. A szélét villával jól összenyomkodjuk. A sütőt 225 ºC-ra felforrósítjuk, a sütőlemezt hideg vízzel leöblítjük. A töltött tészta táskákat a sütőlemezre rakjuk, és kevés vízzel felvert tojássárgájával megkenjük. A sütő középső részén 20 percig sütjük. 
