Friihsﬁick - Breakfast
Reggeh ételek

o=Rhrei 438 ft
Serambled eqqs
Rantotta
o<Schinkenrihrei 600 ft
Serambled eqgs with ham
Senkés rantotta
>-Baverrihrei 600 ft
( mit Warst, Bacon, Paprika und Zuiebel )
Peasant serambled eqgs
[ home made sausage, bacen, pepper, orien )

Paras=zt rantetta

ooHam & eggs 600 Ft
Ham & eqgs
Ham & eggs

Die Eierspeisen werden mit 3 Cier bereitet.
The eqq dishes be made with 3 eqgs.

1. Kafegorie

Secohd class restaurant



Frilhsﬁlck - Breakfast
Reggeh ételek

%Belvegfes Brot mit Fleisch 680 Fr
Warm sandwich with meats

Szendvies hiskedvel sknek
%Bel-egtes Brot mit Bauersalami ( 3 Schnitte ) 438 Ft

Warm sanduich with home made salam ( 3 slices )

Haziszalamis me!egszehdvics

o<Dorfgericht 1038 ft
( wit Raverschinken, Bavenwurst, gersuchertem Kamm und Gemiise )
Vﬂ-lage dish
( home made ham, sausege, smoked spare 1ib und green vegetable )

Fa]usi fé!
ooQerducherter Kamm mit Oilkartoffelsalat 1038 Ft

Sroked spare rib with oi]pot‘atosalat{

Fostelt tarja o]ajos burgongasa!é’r‘ava!
9°Ru'szh mit Qewvrzebutter und Toa'st 1038 Ff‘

Ruszli with spicebutter und toast
Ruszli fiszer vajja!, pirftéssal

Die EierspeiSeh werden mit 3 Cier bereitet.
The eqq dishes be made with 3 eqas.

Mens
%Tage'smehil 972 Gt

'Daﬂ-g menu



Warme Vors-pei‘sen
Hot starters
Meleg elgételek

oPalatischinken mit Fischfleisch gefillt 660
Pancakes filled with fish

Sziki palacsinta

oeEntenleber in Bratpfanne mit Bagett 942
'DucH-iVer in stewpan with baget’r

Serpenyds kacsarnéj bageﬁa!

%Fischgrammel- mit Pikantlilazwiebelsauce 1188
FisheracKlings with piguantlilachionsauce
Ha]teperré’ makaggmamérréssal

eGegrilltes Zanderfilet mit Rosenkoh! und Weinsauce 1272

Grilled perch-pikefilet with brussels spront and winesauce

Fogas lapon ke]bimbévay, fehérbor martissal

11, Kafegbrie

Secor\é{ elass restaurant



Suppe — Soups - Levesek

9°K_raft5u-p-pe mit Griessnocker! 498 Ft
Cl-ear—'sou-p wiﬂ\ dumphhgs
Eré!e\(es

%Hausgemachter Leberkhiidelmppe 546 F{"

Home-made liver Jumplings soup
Hazi majqaluska

SeWaldpilz Kreamsuppe 586 ft
Woodland mushroom ereamsoup
Erdei gombakrémleves

SeGriinkohlsuppe mit Ziegenkise 798 Ft
Savey eabbage soup with geat s-milk cheese

Ke!képoszta!e\/es kecskesajﬁa!

oFrittatensuppe mit Rindfleischstiickehen 696 ft
Meatpot with beef
Marhahisleves

%Bohnensup-pe mit gerducherten Schinkenstiickehen 978 Ft

Beans—'swp with smoked ham
Rableves

11, Kategorie

Secon'J class restaurant

Die Preise enthalten keine Beﬂage,
Rei Beste”ung einer Ha!bporﬁon sollen die Giste 70% des Preises bezahlen.
The prices are without garnfS"\eS.

83 half portion are the price 70%.



Suppe — Soups — Levesek
o Karpfenfischsuppe nach Akasztéer Art
Fish—soup from Akaszté with carpfilet
Porty hallé
o Karpfenfischsuppe nach Akasztéer Art mit Fischinnereien
Fish-soup from Akaszté with carpfilet and fishharslet
Poh’(g hallé be!sé’sésse!
> Gemischte Fis-chmp-pe nach Akasztéer Art
(Karpfen, Wels )
Mixed fish-soup from Akaszts

(carp, catfish )
\/esges hallé

Se Karpfenﬁschs‘xppe nach Akasztéer Art mit We]‘sﬁlet
Fish—swp from Akaszté with catfish-filet
P onty hallé haresaval
Do Kar-pfenﬁs-chwp-pe nach AkaSZtéer Art
mit Welsfilet und Fischinnereien
Fish-soup from Akaszé with eatfish-filet and fishharslet
Por\tg hallé haresaval, belssséqggel
> Gemischte Fis-ehwppe nach Akasztéer Art
(Karyofen, Wels und Fischinnereien)
Mixed fish-soup from Akaszté
(carp, catfish and ﬁshhars’et}
Veques hallé belsaséqgel

Die Preise enthalten keine Bei]age,

Bei Eeste”uns einer Ha”:porﬁon sollen die G3ste 70% des Preises bezahlen.

The prices are without garnishes,
83 half portion are the price T0%.

14622 Fr

1968 Ft

1968 Ft

2076 Ft

2178 Ft

2274 Fr



Fi'sc‘\'s-peiseh — Fishdishes - Halételek

Unsere Fischspeisen bereiten wir frisch. Erwartungszei’r: ca. 20-350 Min,
The fishdishes be made fresh. T‘rweﬁ get rea'c!\j in 20-30 min,

S Knuspriger Kar-pfenschwanz mit Zwiebelsalat 972 ft
Crispy carptail with enionsalad
Roposés Pon{’w(arok
9<Scharfes Graskarpfenfilet mit ,Garaboneiss™ salat 1272 Ft

Hot amufilet with ,Garaboneiss” salad
Csipss amurfilé

:9°qe9rﬂ-l-tes qra'skar-pfehﬁlef mit Wald-pﬂ-z sauce 182 Fr
Grilled amurﬁlef with woodland mushroom sauce

Amur roston erdei vajas Sombéval

e Qebackenes K_ar-pfenﬁlet 1188 Ft
Fried car-pﬁlef
Pentyfilé rantva

%Qegrilvltes Kar-p‘fenﬁlet’ mit Wal-t!-pﬂ-z sauce 1272 Ft
Grilled carpfilet with weedland mushreem sauce
Pohfﬁﬁ?é roston erdef vajas gombéval

%Qm'skarpfenﬁlet am Rost 1088 Ft
Grilled amurfilet
Ammﬁ!é roston

Die Preise enthalten keine Beﬂage,
Bei Beste”ung einer Ha!bporﬁon sollen die Gaste 70% des Preises bezahlen.
The prices are without garnfS"\eS.

83 half portion are the price 70%.



Fi's-chs-pei'sen — Fishdishes — Halételek

Unsere Fis&wspeisen bereiten wir frisch. Erwarhmgszei’r: ca, 20-30 Mip,
The ﬁs}wt’is}\es be made fresh, Theg get rea'clg in 20-30 min.

ooGerduchertes K_ar-pfenﬁlet 1308 ft
Smoked carp‘met
Fustolt pohtgﬁ!é

o Qegrﬂvltes Kar-p‘fenﬁlet’ mit Vital Salat 1668 ft
Grilled carpfilet with vitalsalad
Resten pontufilé vital salstaval

o<Karpfen ,Paprikis” mit Hahnenkammbacon 1716 Ft
Car-p ,,pa-prikés” with cresthbacon
Pentypapriks kakastaréjjal

ooGebackenes Welsfilet 2178 Ft
Fried catfish-filet

Haresa szeletek rantva

:9°qe9rﬂ-l-fes K_ar-pfehﬁlet mit Cham-pignon, 1716 Ft
Nocker! und Quark, Bacon
Grilled carpfilet with mushreems, diced paste with curd
Cheese and bacoh

Dorozsmai mo!hérpohfg

Die Preise enthalten keine Bei’age,

Bei Beste”ung einer H‘a”:porﬁor\ sollen die Gaste 70% des Preises bezahlen.
The prices are without garhis‘r\es,
83 }wah( portion are the price T70%.



Fi's-chs-pei'sen — Fishdishes - Halételek

Unsere Fischspeisen bereiten wir frisch. Erwartungszeit: ea. 20-30 Min,

The fishdishes be made fresh. T}\eg get ready in 20-30 min.

:9°qe9rﬂ-l-fes Welsfilet mit Wa]-t{-pﬂ-z sauce
Grilled catfishfiletet with weedland mushroom sauce
Haresafilé roston erded vajas gomﬁéva!

oo Welsfilet am Rest mit ,Garaboncias” Salat
Grilled catfish-filet with ,Garabonciss” Salad
Reston haresa garaboneias salataval

SoWels Kostprobe ( Wels rach Pariser Art, am Rest und gebacken)
Cat'ﬁ'sh dish (cat‘ﬁsk breaded parisienne; grme'cl; fried )
Haresakéstolé

Do Qegrﬂvltes Welsfilet mit Weisswein Sauce und Zuiebeln
Grilled catfish-filet with winesauce and onien
Roston haresa fehérbor martassal

SoWels ,,Pa-priké's"
Catfish
Harcsapaprikés

SoWels ﬁl-efsfﬁ-ckc"\eh mit Kartoffelh
Carﬁ'shpieces with potatoes
Haresa brasséi

ooWels filet mit Kise, Champignon, Sehinken
Catfishfilet with cheese, mushrooms, ham

Ov3ri haresa

Die Preise enthalten keine Beﬂage,

Bei Beste”uhg einer Ha!bporﬁor\ sollen die Gsste 70% des Preises bezahlen.

The prices are without garnishes.
83 half portion are the price 70%.

2310 Ft

2640 Ft

2310 Ft

2310 Ft

2370 Ft

2500 Ft

2310 Ft



Fi's-chs-pei'sen — Fishdishes - Halételek

Unsere Fischspeisen bereiten wir frisch. Erwartungszeit: ea. 20-30 Min,
The fishdishes be made fresh. ﬂrweg get ready in 20-30 min,

%Rihgel-zant{er im Ganzen 60 Ft / t"(g
Whele rur’-g -perch—-pike spiced
Kunkeri sills

o Zanderfilet in Folie mit Weissweinsauce 2178 Ft
P erch-pikefilet in foil with wine sauce
Felis fogasﬁ!é fehérbor martassal

ooGebackenes Zanderfilet 2070 ft
Fried -perchupikeﬁlet
Fogasfilé rantva

e Gegrilltes Zanderfilet mit Vital Salad 2400 Fr
Grilled perch-pikefilet with vital salat

Fogasﬁ!é roston vit3l salstival

:9°qe9rﬂ-l-tes Zanderfilet mit Wal-t{-pﬂ-z sauce 2178 Ft
Grilled perch-pikefilet with weedland mushreom sauce
Fogasﬁ!é roston erdei vajas gombéva!

9°K_hu's-pi9e Regenbogehfore”e 1668 Ft
Crackling rainbow trout
Ropogés pisztrang

Die Preise enthalten keine Beﬂage,

Bei Restellung einer Halbportion sollen die Giste 707 des Preises hezahlen.
The prices are without garr\fS‘WeS.
B\j Fa!‘f porﬁoh are the Prfce 70%



Fi's-chs-pei'sen — Fishdishes - Halételek

Unsere Fisckspeisen bereiten wir frisch. Crwartungszeit: ca. 20-30 Min,
The fishdishes be made fresh. They get ready in 20-30 min,

:9°qe9rﬂ-l-tes Regenbogenforen-e 1896 Ft
Grilled rainbow trout
Grill pisztrang

:9"’K.r\us-pri9e Fis-chsﬁirkcher\ mit Lilazwiebelsauce 1848 Ft
Fisherackling with lilacnion sauce
Ropogés kah‘a]atok mahaggma martissal

%Knus-prige Regenbogenforene mit Gewtrzebutter 1668 Ft
Grilled rainbow trout with spicebutter
Pisztring fiiszervajjal

%Qegriute Regenf:osehforeue 18%6 Ft
Grilled rainbow trout
Kappantott pisztring

Die Preise enthalten keine Beﬂage,

Bei Restellung einer Halbportion scllen die Gaste 70% des Preises bezahlen.
The prices are without garhis"\es.
53 half portion are the price 70%.



Sonsitge Hauptspeisen, Spezialititen

Maincourses, specials - Fsételek

Seo Qegriute Hohnerbriistchen mit Bacon und Sopszka
Grilled breast of chicken with ham and 'svp'szka

Grill jérce baconben Sopszkéva]
Do qegrinte Hﬁhherbrilsfcheh im Kasemantel
Grilled breast Of chicken in cheeseccat

Csirkemell milanéi bundiban

o Gerollte Huhnerbriistchen 9e)(iﬂ-l-f mit Ksse und P ﬁrsic‘n
Rouvet! breast o‘f chicken fv"ed with cheese and vpeach

Falusi esirkemell tekeres

oo Gebackene Huhnerstiickchen mit Gewsirzebutter 9efii"-t
Breast of chicken with 'Spicefmﬂ*er filled
Kijevi esirkemell

oo Gebackene Hihnerkeule in Haselnussmantel mit P ﬁr‘sic‘n
Fried chicken ﬂﬁgh in hazelnuteoat with -peach
Rantott csirkecomb mogsoré bundaban

e qegrm-fe Hihnerkeule mit Rahm

Grilled chicken thigh with elotted eream
Csirkecomb fejf&”e!

Die Preise enthalten keine Beﬂage,

Rei Restellung einer Ha!bporﬁon sollen die Giste 70% des Preises bezahlen.

The prices aren t without sarnis‘\es,
Bg Faf‘f portion are the price 70%

1644 ft

1%

1416 Fr

1644 ft

1260 Ft

1%



Sonsitge Hauptspeisen, Spezialititen
Maincour‘ses, 's-pecial-s - F(’)’étel-ek

Do Eh{"ekeu'-e mit gedilnstetem Lﬂ-‘akr‘aut
'DucHeg with braised caH:age

Tahgasi kaesacomb
< Beleibte, gegrillte Entenleber mit Waldpilz Sauce

Grilled duckliver with woodland mushroom sauce

Hizott kacsaméj erdef vajas gombéval

>Beleibte, gegrillte Entenleber mit ,Garaboneiss” Salat
Grilled duck liver with ,Garaboncids™ salad

Hizott kacsamaj reston gqaraboneiss salatsval

ooGebratene Schweinekarree im Kisemantel
Frietl -pork cutlet in cheesecoat

Sertéskaraj milanéi bundsban
%erﬁkeh*e Schweineri-ppen
Marinated, grilled fliteh of pork
Pacolt sertésoldalas
%Sc‘nweih‘skoteleﬂe mit ,,Metzgerragwt”
Pork cutlet with ,,butcher rasouf”
Sertés borda hentes raguval
OoSchweinekarree mit Kneblaueh, Schinken, Spiege]ei, Scharf-pa-prika
Grilled pork cutlet with garlic, ham, eqq, hotpaprika

Rapsic pecsenye

Die Preise enthalten keine Beﬂage,

Bei Beste”uhg einer Ha”;porﬁor\ sollen die Gsste 70% des Preises bezahlen.

The prices aren’t witheut garnishes.

53 half portion are the price 70%.

1866 Ft

296 Ft

299 Ft

M9%

1308 Ft

1386 Ft

1542 fr



Sonsitge Hauptspeisen, Spezialitsten

Maihrourses, s-pecia!—s - Fé’éte]—ek

Do qegrﬂ-l-tes Schweinkarree mit Bacon, Sahne und Kise
Grilled -pork cutlet with bacon, cheese and sour eream
Sziﬁgés Szetge karaj

ooGeekochte Hachse in StH-eh(e

Cooked hand o‘f -pork in hitch
Csdok hurokban

ooendenbratenstreife nach ,,U'ngarn” Art
Loin of beef ,,hungariah 'ngle”
Rélszin estkok magyaresan
%Lenden’:mfenstreife ,,Rogalv”
Lein of beef ,,rogal-”

Rélszin rova!
o< Schweinekarree gefiillt mit Schinken, Seharfpaprika,
Zwiebel im Mantel

Pork cutlet filled with ham, hot-pa-prika, onfon in eoat
Kiré]g tekeres

1. Kategorie

Second class restaurant

Die Preise enthalten keine Beﬂage,

Rei Restellung einer Ha!bporﬁon sollen die Gaste 70% des Preises bezahlen.

The prices aren t without sarnis\wes,
By half portion are the price 707%.

1644 ft

1386 Ft

269% e

299 Fr

1644 ft



Sonsitge Hauptspeisen, Spezialitsten

Maincourses, specials - Foételek

> Reicher Lendenbraten 299% F

( Gegrillter, gereifenden Lenderbraten mit beleibter, gebratener Entenleber
uh'cI Zwiebe! yon Lgoh)

Loin of beef on rich
( Grilled sir]ofr\, duck liver backed inoven with Lgor\or\foh )
Réls=in gazdagon
o Rind Perkelt” mit Rotwein 188 Fr
Beef ,,»piirkiilt” in red wine
Vérsshoros marhapb'rkb'!f

> Pacal porkslt” mit Klave 1320 Ft
Hungarian tripes stew with pig’s feet
Pacal porkilt kirsmmel

%S-cha‘f ,,Piirkiﬂ-t” aus eigehgezﬁchtetem Racken 1668 Ft
Shee-p ,,-piSrkZS!-t” )(rom owner racken
Rirka porkilt sajat tenyésztést rackshil

Die Preise enthalten keine Reilage.

Bei Bestenuhg einer Ha”:porﬁor\ sollen die Gaste 70% des Preises bezahlen.
The prices aren’t without garnishes,
Bg hahc portion are the price 70%



Sonsitge Hauptspeisen, Spezialitsten

Maincourses, specials — Foételek

e ,,Csérda” Platte for 2 Personen 4386 Ft
(Fischgrammel; Zanderfilet rach Pariser Art;
im Rohr gebratenes Welsfilet; Backkise; gedinstete Gemiise;
knuspige, gewirzte Karteffeln und gedinsteter Reis)
Csarda” platter for 2 person
(Fis}wcrackhngs; piquant spiced carptail; perch-pike breaded parisienne;
gratinated catfish-filet; fried cheese; steamed vegetables;
spiced, cracHing potatoes and steamed rice)

Csardatl

Do ,,-Métgés” Platte fir 2 Personen 3990 Ft
(Gebratene Karpfenfilet; gebratenes Welsfilet; gegrilltes Schweinkarree
mit Racon, Sahne und Kise; Entekeule mit Feinbeilage)
JMatyss™ Platter for 2 person
(Fried carpfilet;catfish-filet;qrilled pork cutlet with bacon, cheese
and sour eream; duckleq; plate of vegetables)

Matyssts!

Die Preise enthalten keine Reilage.

Bei Restellung einer Halbportion sollen die Giste 707 des Preises hezahlen.
The prices are without garr\fS‘WeS.
83 half portion are the price 70%.



Vegetarische Speisen
Vegetarian dishes — Vegetaridnus ételek

osVitamin Parade 1332 Ft
( qringemﬁse, Bﬁckkﬁse, Eievfmc}\t, sebackehe Pﬂze, Gebackene Rosehkow und Tartare )

Vegetables dish
(Grilled vegetables, fried cheese, brussels sprouts, mushrooms, eqgplant, and tartare sauce)

Vitamin paradé

osoBackkise 882 ft
Fried cheese
Réntott sajt

ooGeladene Eiev{mchf Fe{’akﬁse mit Camamber in Rohr 990 Fr
Pleated eggplant with camamber in tube
Rakott pat”izsén esében

ooBackcamambert mit Heidelbeere und Phirsich 990 fr
Fried camamber with eranberry and peach
Rantott camamber éfongéva] és barackkal

< Gebackene Champignons im Mantel 648 Fr
Mushrooms in coat
Morzsabundss gomba

oeResenkohl mit Tausendinsel sauce 720 ft
Brussels sprouts with thesandsisland sauce
Kelbimbé ezersziget ontettel

%Bl-umehkohl im Kasemantel 720 Fr
Cauliflower in cheesecoat

Karfiolrézsa

Die Preise enthalten keine Beﬂage,
Bei Beste”ung efiner Ha!bporﬁon sollen die Giste 70% des Preises bezahlen.
The prices aren t without sarnis}\es. 53 half portion are the price 70%.



Kinderspeisen
Children’s menu

Q3erm‘ek ételek

oo Qegri”-te Ri-ppe
Grilled -pork cutlet
Pbpeﬁe

o< Gebratene Schweinekarree
Fried -pbrk cutlet
Szpigi

o> Gebratene Huhnerbrustfilet
Fried chickenbreast
Garfield

> Zanderfilet am Rost gebraten
Grilled perch-pike fillet
Nemo

o< Gebratene Schweinekarree im Kisemantel
Fried -pork cutlet in cheesecoat
Balu kapiféhg

Die Preise enthalten keine Beﬂage,
The prices aren t without sarnis‘wes,

732 Ft

732 Ft

804 Fr

1260 Ft

804 Fr



Saucen - Sauces - Szészok

9°Tar["are
Tar[‘are sauce
Tartarmértas
ooPikante Lilazwiebelsauce
P iqvuahf‘ lilaonion sauce
Pikans ma}waggmamérrés
o<Tausendinselsauce
Thou'santﬁsl-and sauce
Czersziget
%Waldpﬂ-z sauce
Woodland mushroom sauee
Crdei vajas gombamartas
o<Sauce mit Dill und Rahm
Sauce with dill and clotted cream
Kapros, tejfclis ontet
SoWeisswein sauce
Wine sauce
Fehérbor martss

Beﬂagen - Garnishes — K&retek

%Kaﬁoﬁelvkrokeﬂ-en
Petato croguettes
Bugohva krokett

%Kaﬁoﬁelup&ree
Mashed -Pbtatb
Burgongpﬁré

210 Fe

282 ft

282 ft

384 Fr

29% Ft

29% Ft

378 Ft

324 Fr



Beﬂ-agen
Garnishes - Koretek

9°N ocker’-n
Gnoeehi
Galuska

ooStreichhslzernudeln
Match noot"ves
Qyufatészta

SoPommes Frit'e's
Pomes Frites

Hasé%wgohga

%S-chafquark mit Nudeln
Gnoeehi with sheep curd cheese
Juhtinds ga]uska

ooKartoffelkncdel mit Dill und Rahm
Potat-oe'sdumphng with dill and clotted cream
Gelsdin

o Knusprige steas Karteffeln mit Gewsirze
Cris-pg steak potato with spices
Steak fwrgohga

11. Kategorie

Second elass restaurant

324 Fr

258 ft

324 fr

468 Ft

468 Ft

348 ft



Beﬂ-agen - Garnishes - Koretek

SoKarteffeln mit Petersillie
Poratoes wiﬂ\ -parsl-eg
Pefrezsdgmes ’mrgohga

oo Medalion Kartoffeln mit Rosmarin
Medalion Potatos with rosemary
Medalion ’wrgonga

oo Gedunsteter Reis
Steamed Rice
Parolt rizs

o<Risipisi
Rice with peas
Rizi-bizi

SoQedunstete Qemuise
Steamet{ VegetaHes (Bab\j carrots, cauhﬂower, greenpeas, frehch bean )
Payolt zéldségek

9o Prevance K.art-oﬁeln
P rovance pot’ato
Provahce burgohga

9°Sal'2k3rfbﬁelh
Boiled potatoes
Sés ‘f()ﬁ ’wrsor\ﬁa

SoNocker! mit Guark
Diced paste with curd cheese and bacon

Térés esusza

324 fr

348 ft

29% Ft

29% Ft

378 ft

378 Ft

258 ft

570 Ft



SoQurkensalat
Cucumber salad

Uborkasalata

%’De]-ikatessgurke
Pickled 3herkin

Csemeqge uborka

ooKrautsalat
Cabbage salad

Képosz’ra salata

o< Sopszka Salat
Sopszka salad
Sopszka

ooVital Salat

Salate - Salads - Salstaf

306 Ft

306 ft

306 Ft

666 Ft

666 Ft

( Karotte, Tomaten, Gurke, Tomaten, Eissalat, Sauce, Olive

Vital salad

( carott, tomato, cucumber, icesalad, sauce, olive )

Vital salata



Salate - Salads - Salstaf

ooSalat aus Lilazwiebel von Maké
Salad from Maké llacnion

Makéi mahaggma salata
%Tomatensalvat

Tomatosafad

Paradicsom salata
oeQemischer Salat
(Gurken, Kraut, Kepfsalat, Tomaten)
Colourful salad dish
( cucumber sa!ad, caH)age sa]a'J, lettuche sala'J, tomato sa!ad)
Vegges salsta
oo Csarda” Salat
( Karctte, Delikatessqurke, Kraut, Delikatessmais, Paprika)
,Csarda” salad
(caroﬂe, caHaage, Pickled sherkih, corn, paprika)

Csarda salita
oo, Garaboneids” Salat
(ergehkése, Olive, Eissa!at)
Garaboneizs” Salat
( goat’s-wnﬂk chesse, olive, icesalad )

Garaboncids salsta

306 ft

39 ft

666 Ft

39 ft

666 ft



Desserts —~ Desserts — Desszertef

o= Palatschinken mit Kakao
Pancakes with Cacac
Palaesinta kakadval

o Palatschinken mit Quark

P ancakes wif‘h curd chee'se
Palacsinta taréval
o< Palatschinekn mit Omas Marmelade ( Pfirsich, Pflaume )
Pancakes with home made jam ( plum, apricst )
Palacsinta hazi f&ésii lekvarral
s Nocker! mit Mohn, PRaume und Zimtzucker
Gnocehi with poppy, plum and cinnamon sugar
Dedile
oo Rakéezi ge'fﬁ”te P alatschinken
( mit Siissquark und Varillekrem)
Rakéezi stuffed pancakes
(uith sweet curd and varilla crear)
Rakéezi tirés palacsinta
so Nudeln mit Mohn und Omas Marmelade
Noodles with poppy and home made Jam

Mskes tészta

288 Ft

288 ft

288 Ft

648 ft

582 ft

648 fr



Desserts - Desserts ~ Desszertef
%”L&tgii” mit Mohn 816 fr
( aufgeweichtes Milehbrot, Varillensauce, Vanilleneis,
Mohn, Schlagsahne, Honig )
P o-p-pg-—seet! Lutgu
( Plaited milk bread, varilla sauce, birdmilk ice, poppy-seed,
whipped cream and horey )
Makes Lty
o= Liityi” mit Schokelade 816 fr
( aufgeweichtes Milehbrot, mit Muss,
Schekeladensauce, Milkaeis und Schlagsahne
Chocolate Lutgu
( Plaited milk bread, walnut, chocolate sauce, milka ice, whipped cream )
Csokis litys
o Csarda” Keleh 816 fr
( Obst, Kuchen, Schokoladesauce Varillen-,
Schokolade— und Traubeneis, Schlagsahne und Mandeln )
Csarda Cup
[ Frit, cake, chocelate sauce, 3 balls ice cream, whipped cream and almond )

Csirda ke‘me]g
%”L&tgii” mit Sauerkirsche 816 Ff'

( aufqeweichtes Milchbrot, mit Hasselnuss,
Sauerkirschesauce, Fruchteis und Schlagsahne )
Liltgii with sour cherry
( Plaited milk bread, hazelnut, sourcherry sauce, fruitice, whipped cream )

Meggges hlfgil



T() -carrg
Abholbare, halbfertige Gerichte
Elvitelre

o~ Fischsuppe - Grundsaft abholbar, ohne Rotpaprika 500 ft/!1
Fi'sh—'sw-p — groundsaft to carry without redpaprika
Nap!é elvitelre

> Warmgeriuchertes Karpfenfilet abholbar 3000 ft/ kg
_Horsm‘oket{ car-pﬁl-ef to carry

Fﬁsf olt ponty elvitelre

S<Die alholbare Gerichte verpacken wir in Grundverpachung kestenles.
Wenn Sie Extra ~Verpackung brauchen, sollen Sie 100 Ft pro Schachtel  bezahlen.
SoThe dishes to carry pack we free.
1 you need extra package, you must pay 100 Ft/package.

\~ elvitelre megrendel-f ételeinknél csomagolési kiilfséset nem szamolunk fel.

\z éttermi foggasztésr‘a rendelt ételeknél az e’sa"&”eges csamaso!ésérf ( pap(’rtélca,
olpack, befattes il\/eg) szintén nem szimolunk fel dijat, de a mianyag elviteles

M;ozokért 100 Ft/'cloboz 'chjaf szémolunk ‘fer.



Ddfh’)’ italok - Erfrissmgssehﬁnke ~ Seft drinks

Coca-cola 0,2 ! 198 Ft
Cora-cola ’ig‘\f 0,2 ! 198 Fr
Fanta naranes / Orange 0,21 198 fr
Fanta citrom / Zitrone / lemon 0,21 198 fr
Fahta sz(ﬂé’/ Trauben / grape 0,2 ! 198 F’(
Traubi szida 0,21 198 ft
Kinley tonie 0,251 198 Fr
Kih!eg ggiimbér / Ither / ginger 0,25 ! 198 Ff
Cora—cola 0,5 ! 29% Ff
Fanta naranes / Orange 0,51 29% fr
Fanta citrom / Zitrone / lemon 0,51 29 Fr
Nestea citrom / Zitrone / lemon 72 Ff/cn
Nestea ss=ibarack / Pfirsich / peach 72 ft/d!
Nestea citrom / Zitrone / lemon 0,5 ! 29% Fr
Nestea gs=ibarack / Phirsich / lemon 0,51 29% Ft
Sié alma 25% / Apfel / appel 66 Ft/dl
Si¢ gezibarack 25% / Pﬁrsich / peac}w 66 FT/J]
Si¢ vilmoskerte 25% / Wilhembierne / pear 66 Ft/o”
Sié naranes 100% / Orange 84 F’(/'c”
Sié ananasz 100% / Ananas 84 fr/dl
Cappg sszibarack 45% / Pﬁrsic"w / peac‘w 0,2 ! 7257 Ft
Capw meqqy 27%/ Sauerk?rs&we/ Sour c}werrﬁ 0,2 ! 252 bt
Capm eper 33% / Erdbeere / sfraw}:errg 0,2 ! 757 Ft
Cappy paradiesorm 100% / Tomate 0,21 252 ft
Asvéngvfz - Mineralwasser — Mineral water
Theodora szénsavas / mit Gas/ gassy 0,351 156 Fr
Theodora mentes / chne Gas/ still 0,351 156 Ft
Theodora szénsavas / mit Gas/ gassy 0,51 198 Ft
Theodora mentes / chne Gas/ still 0,51 198 Ft

Széda / Wasser mit qas/ water with qas 21 F’(/ Jl 240 F’r/ ( 11 )



Serck - Bier - Beer

Csapo!t sorok - Bier vom Faﬂ - Dnmg‘\f beer
Borsodi Vﬂégos 180 Ft/po‘nér/q!ass(o,z O 258 Ft/korsé/ng/mug (0,5 U

Staropramen. 240 ft/pohar/Glass(0,3 1) 396 Ft/korsé/Kiug/mug (0,5 1)
UVeges sorck - Plaschenbier - Bottled beer
Borsod vﬂégos O,S ! 758 Ft
Stella Artois 0,331 300 fr
Stella Artois 0,51 360 Fr
Stella Artois ohre Alkehel/non alkehelic 0,51 360 Fr
Beck’s 053 ! 300 Ft
Staropramen 0,351 336 ft
Leﬂ:e Dark barna sér 0,33 ! 408 Ft
Liiwen\/\/eisse Weizehbier/W‘\eat beer O,S ! 378 Ff
Borsvcﬁ strapa 0,66 ! 26% Ff
BorSo'cﬁ Vﬂégos dobozos/‘SchacMe?/pack O,S ! 758 Ft
Beck’s Jo’:ozos/gc"\ac‘\tel/pack O,S ! 300 Ft

Szeszes it‘al - Qetr’éhke mit Nkoho? - N-koholic t{rinks

2 &
Vilmoskorte Williams Birne/Pear 287 Ft 504 F’r
Keserzk - Bitter
Zwack Unicum 287 Ft 504 Ff
Zwack Unicum Next 282 fr S04 Ft

j'a'germeis’(er 282 fr S04 Fr



Palinkak

Kosher szﬂva/Pﬂwme/p?um

Qyari 6reg 3qyas /Gemischt/ mixed

Qyari méz./ Aprikese-Honig/apricet-honey
Petéﬁ barack péhnka/Aprikose/apricot
Peté‘ﬁ korte péhhka/Bime/Pear

Petdfi szilva péhhka/Pﬂaume/plum

Peféﬁ cseresznye péhhka/Kirsc}\e/Cherrg
Tokaji asz&térkdg péhnka/ Trester/ marc
895 Hurnium Hrs/&uiﬁe/%ihce

895 Hunnium meggg/g,KirSche/swr cherry
Pajor bodza/Ho!uhder/e!derﬁerrg

Pajor mé]na/Himbeere/mspberrS

Pajor szam-3f /Erdb-Heidelbeere/Stran-blueberny

Whiskyk
Johnnie Walker
jim Beam
Chivas Rega’ 12 éVes/ Jahre a!t/ years
Liker
Baﬂeg’s
Brandyk
Metaxa™ " **
Ragna! KO
Vodka

Finlandia vodka

2 ¢

282
282 ft
282
282 ft
282
282 ft
282 ft
282
282 ft
282
282 ft
282
282 ft

282 Ft
282 Fr
354 fr

282 Ft

782 Fr
282 Fr

282 Ft

4

504 fr
S04 ft
504 fr
504 ft
504 fr
504 ft
S04 ft
504 fr
504 ft
504 fr
504 ft
504 fr
S04 ft

504 Ft
504 Ft
642 Fr

504 ft

504 Fr
504 Ft

504 Ft



Ruh‘\'

2
Racardi Superior 78?2 Ft
Vermouthok

Garrohe Chen’v

Martini Bianeo

Martini Exfra'clrg

Campari 282 fr

Gin

Gordon’s Gin 282 Fr

Kavék, tesk — Kaffee - Coffee
Press=¢ kavé
Press=z¢ kévé—ktejszfnh/ mit ScHassahhe/ with wipyae'cl cream
Hoss=d kévé/fange/fohg
Cappucciho

Tejesksvé/mit Mileh/with milk (2 dl')

Fekete fea/gc"\warztee/&ack tea
Tarl Grey

Ceﬁloh Darjeehhg

Ceylen

Qgilmiﬂcs tea/ chhﬂee/ Fmit tee
Cifrom/Zifrone/!emoh
Rarack/Plirsich/peach
Trépusi/fropica’

Er'c!ei/ rot/ red
Afonga/{‘(eidemeere/b!ueberrg

Csipkebogyé/Hagebutte/hip
Menta/Mint/ mint

4 ol
S04 Fr

500 ft/d!
402 fr/d)
402 Fr/dl

S04 Ft

S04 Fr

198 ft
222 Ft
198 ft
240 fr
2% Fr

198 fr

198 Ft

198 fr



Borok - Weih - Wihe

Boghér—\/in Pincészet / Weinkeller / Akas=té
Ba]a’rcnhogléri Olaszrizhhg ’rr./ dry 156 Ft/ dl 996 F’r/ ﬂasﬂwe/ bottle
Tolnai KéHmnkos Resé tr./'c!rg 156 Ft/c” 996 Ft/ﬂas&xe/boﬁ!e

Tolnai Kékfrankes tr./dr3156 Ff/c" 996
Ff/ﬂasche/ho’rﬂe

Tolnai Zweigelt h.sif/s.sweet 156 Ft/dl 996 Ft/Flasche/bottle
Tolnai Merlot s&B/sweet 227 FT/CH 1350 Ff/ﬂasdne/ﬁotﬂe

Boranal Pincészet / Weinkeller / Kiskares
josepwne Museat Ottonel h.sif3/s.sw. 246 Ft/d 149% Ft/Pasche/bottle
josepwhe Cab. Sauvignoh ‘rr./'c{rg 246 Ft/c” 14’74
Ff/ﬂasﬂwe/boﬂ’e
josepbine Merlot "\.’rr./s.drg 2%6 F’r/'c” 1494
Ff/ﬂasﬂwe/boﬂ’e
josephine Kadarka h,s&ﬁ/s,sw 246 Ff/c” 1494
Ff/ﬂasﬂwe/boﬂ’e
Selection Tolnai Merlot tr./'c!rg 788 Ft/c” 1878
Ff/ﬂasﬂwe/boﬂ’e

Frittmann Pincészet / Weinkeller / Soltvadkert
Frittmann Ezerjé fr./drg 287 Ff/o” 1704
Ff/ﬂasche/ho’rﬂe
Friﬁmarm Kék{mhkas Resé tr./'c!rg 29% Ft/d! 1878 Ft/ﬂasﬂ'\e/boﬁ!e
Cserszegi Fﬁszeres tr,/ 'Jrg
1704 Ff/ﬂas:‘\e/botﬂe
Kunségi Kékfrankes ’rr,/drg 246 F’r/'c" 1494
Ff/ﬂasﬂwe/boﬂ’e
Kunségi Muskoté!g Cuvée

Muskat }w.sﬁss/s.wee’( 1704

Ff/ﬂasche/ho’rﬂe

Eszesvin Pincészet / Weinkeller / Csengad
Péesi Sauvighon Rlane tr./'clrg 1200



Borok - Weih - Wihe

Szent Marton Pincészet / Weinkeller / Somlé hegg

Somléi Furmint tr./dry 696 Ft/dl 2898 Ft/Plasche(0,51) /bettle (0,5

)
Somléi Chardonhag tr./drg 788 FT/G”
Somléi ju}\fark fr./’c{rg

Font Pincészet / Weinkeller / Soltvadkert

Fort Kevidinka tr./ dry
ﬂasche/&otﬂe
Font Trsai Olivér fr./drg
ﬂasﬂwe/boﬂ’e

Font Kékfr‘ahkos Rosé ’rr./ 'clrﬁ 252 F’r/ dl
K.ongéri Pincészet / Weinkeller / Balatonlelle

Kohgéri C"\ardor\nag tr./'c’r\j
Ff/ﬂasche/ho’rﬂe
Kohgéri Cab. Sauﬂghor\ tr./drg
Ff/ﬂasche/ho’rﬂe

Gal Tibor Pincészete / Weinkeller / Eger
Egri Leéngka tr./dr3
1998 F’r/ﬂasche/botﬂe
a3l Tibor Bikavér tr./'c!rg
Ff/ﬂasche/ho’rﬂe

Takler Pincészet / Weinkeller / Szekszard
Takler Rosé tr./'c!rg

2400 Ff/ﬂ%che/bofﬂe

TaHer Merlot fr./'c’r\j

3300 Ff/ﬂ%che/botﬂe
Bock jézsef Pincészete / Weinkeller / Vinéhg

1878 Ff/ ﬂas:}\e/boft’e
ZIY'OO Ff/ ﬂasd&e/boﬂ!e

1494 fr/
1494 fr/

1494 F’r/ ﬂasc}\e/ﬁo’rﬂe

1878

2400

3300

360 Ft/d!

Bock Rosé Tr./'c!rﬁ'gé Ff/c” 2796



Borok - Wein - Wine

Gere Attila Pincészete / Weinkeller / Vi”éng

Gere Porrugieser fr./drg
24’00 Ft/ﬂasc'ne/boﬁ]e
Gere Cabernet Sauvigmm tr./'c’rg 3960 Ff/
ﬂasc‘ne/kotﬂe
Gere Cabernet Sauvighor\
Barr?qlue 2000 tr./'o’rg
Gere Kopér Tr./'c!rg

10992 Ft/ ﬂasche/’:oﬂ‘!e

Evinor ~Simké Pincészet
Tokaﬁ ASZ& 3 puﬂ“cr\gos 696 Ft/c” 2898 Ft/ﬂasdwe/’mﬁle(o,s
)

Feind Borhaz / Weinkeller / Balaton
6reg‘ne93i Olaszrizhng fr./drg 757 F’r/c” 1602
Ff/ﬂasc‘ne/botﬂe
Feind Cabernet Rosé tr./'cfr\:) 29% Ft/c” 1878 Ft/
ﬂasc‘ne/kotﬂe

P ezsg(ﬂ( — Sekt - Champaghe

Asti Cinzano wB/ sweet 1350 Ft/
Rasche/bettle (0,375 1)

Walton Museat 5uB/ sweet 1440 Ft/
ﬂasc}\e/kotﬂe

Walton See trockeh/drg 1440 FT/

ﬂasc‘we/?aot’ﬂe



